VORSPEISEN — ENTREES — STARTERS — ANTIPASTI

Nusslisalat - Ei - Speck - Franzdsische Salatsauce
Salade de mache — ceuf — lardon - sauce francaise
Lamb’s lettuce - boiled egg - bacon - French dressing
Insalata di valeriana - uovo sodo — pancetta - salsa francese

Farbiger gemischter Wintersalat
Salade mélangée d’hiver

Green mixed winter salad

Insalata mista d’inverno

Tomatensalat - Rote Zwiebeln - Basilikum - Sherry-Dressing
Salade de tomates - oignons rouge - basilic - sauce au Sherry
Tomato salad - red onions — basil - Sherry dressing

Insalata di pomodori - cipolle rossi - basilico - salsa allo Sherry

Klassisches Rindstatar - knuspriges Ei - Toast
Tartare de beeuf classique - oeuf croustillant - toast
Classic steak tartar - crunchy egg - toast

Tartare di manzo classico - uova croccante - pane toast

Luftgetrocknetes Biindnerfleisch - Ziegenkdsemousse - Pinienkerne
Viande des grison - mousse de chévre - pignons de pin

Air dried beef GRISON - goat cheesemousse - pine nuts

Carne secca dei Grigione - mousse di caprino - pinoli

Hausgebeizer Graved Lachs - Dill-Senf Sauce -Toast 25
Saumon mariné gravlax - sauce moutarde a I’aneth - toast

Cured salmon Gravlax - dill mustard sauce - toast

Gravlax salmone marinato alla svedese - salsa mostarda aneto - toast

Uberbackene Weinbergschnecken - Knoblauchbutter (6 Stiick)
Escargots de Bourgogne gratinés (6 pieces)

Gratinated snails - garlic parsley butter (6 pieces)

Lumache gratinate - burro di aglio - prezzemolo (6 pezzi)

Preise in CHF inklusive 7,7% MwSt.

CHF

17

15

14

28

25

36

21



SUPPEN - POTAGES - SOUPS — MINESTRE

Rinderkraftbriihe natur - oder - Backerbsen
Bouillon de beeuf nature - ou - profiteroles
Clear beef soup nature - or - mini puffs

Brodo di manzo nature - o - crostini

Rinderkraftbriihe - Mark
Bouillon de beeuf - moelle
Clear beef soup - bone marrow
Brodo di manzo con midollo

Rinderkraftbriihe - Sherry
Bouillon de beeuf - Sherry
Clear beef soup - Sherry
Brodo di manzo - Sherry

Kartoffelcremesuppe - Sauerrahm - Petersilie - Brotcroutons
Potage parmentier - demi créeme aigre - persil - croaton de pain
Cream of potato soup - sour cream - parsley - bread crouton

Crema di patate - panna acida - prezzemolo - crostini di pane

Hausgemachte Biindner Gerstensuppe
Potage a I’orge des Grisons

Barley cream soup ,, Grison style*

Zuppa di orzo grigionese

Klare gratinierte franzdsische Zwiebelsuppe
Soupe a I’oignon gratinée

Gratinated clear French onion soup

Zuppa di cipolle gratinata francese

Krbis Karotten Suppe - Ingwer
Creme de potiron et carottes - gingembre
Pumpkin carrots cream soup - ginger
Crema di zucca e carote - zenzero

Preise in CHF inklusive 7,7% MwSt.

CHF

11

14

11

13

13

14

13



TEIGWAREN — PATES - PASTA - PASTA CHF

Hausgemachte Lasagne 25
Lasagnes maison

Homemade lasagne

Lasagne fatto in casa

Spaghetti Crudaiola 22
Spaghetti Crudaiola

Spaghetti Crudaiola

Spaghetti Crudaiola

Spaghetti Carbonara 23
Spaghetti a la carbonara

Spaghetti carbonara

Spaghetti alla carbonara

Frische Nudeln nach Bologneser Art 25
Nouilles fraiche a la bolognaise

Fresh pasta with Bolognese sauce

Tagliatelle fresche al ragu bolognese

Penne all’arrabbiata 22
Penne all’arrabbiata

Penne all ‘arrabbiata

Penne all’arrabbiata

Rigatoni - Schinken - Zucchini - Tomaten - Rahmsauce 26
Rigatoni - jambon - courgette - créme - sauce tomate

Rigatoni - ham - zucchini - cream - tomato sauce

Rigatoni — prosciutto cotto — zucchini — crema — salsa pomodoro

Vergessen Sie nicht unsere «Pasta of the day»!
Ne manquez pas les pates du jour !

Don 't miss the pasta of the day!

Non dimenticare la pasta del giorno!

Preise in CHF inklusive 7,7% MwSt.




KINDER — ENFANTS - CHILDREN - BAMBINI

Teigwaren Bolognese - oder - Tomatensauce
Pates a la Bolognaise - ou - sauce tomate

Pasta with Bolognese sauce - or - tomato sauce
Pasta al ragu bolognese - o - pomodoro

Hausgemachte Lasagne
Lasagnes maison
Homemade lasagne
Lasagne fatto in casa

Chicken Nuggets - Pommes Frits
Nuggets de volaille - pommes frites
Chicken nuggets - French fries
Impanata di pollo Nuggets - patate fritte

Fischstabchen ,,Struso* - Salzkartoffeln - Mayonnaise

Béatonnets de poisson «Struso» - pommes hature - mayonnaise

Fish sticks “Struso” - boiled potatoes - mayonnaise
Bastoncini di pesce “Struso” - patate lesse - salsa maionese

Preise in CHF inklusive 7,7% MwSt.

CHF

16

16

17

16



FISCH — POISSON - FISH — PESCI

Egli Fischknusperli - Bierteig - Salzkartoffeln -Tartarensauce
Filets de perche frits ,,Knusperli“ - pommes nature - sauce tartare
Perch fillets - beer batter - boiled potatoes - Tatar sauce

Pesce persico fritto - patate lesse - salsa tartara

Gebratene Seezunge - Salzkartoffeln — Keniabohnen - Peperoni (300 gr.)
Sole meuniére — pommes nature - haricots verts Kenya - poivrons

Fried sole - boiled potatoes - green kenya beans - peppers

Sogliola alla mugnaia - patate lesse - fagiolini fini - peperoni

Riesenkrevetten vom Grill - Knoblauch - Pilawreis - Blattspinat
Crevettes géantes grillees -ail - riz pilaf - épinards en branches

Grilled king Prawns garlic - pilaf rice - spinach leaves

Gamberoni alla griglia - aglio - riso pilaf - spinaci

CHF

35

44

41

(Nach Verfligbarkeit oder auf Vorbestellung)
Miesmuscheln - Pommes frites:

An Weisswein oder Creme Fraiche oder Tomaten mit Chili
Moules-frites.

Avec vin blanc ou creme fraiche ou tomates avec piment

Mussels with French fries:

White wine or cream or tomatoes with chili

Cozze con patate fritte:

Al vino bianco o panna fresca o pomodoro con peperoncini

Vorspeisenteller — Assiette de moule, plate as starter, primo piatto (300 gr.) 19

Kleines Pfannchen, Petit pot, small pan, piccola padella (500 gr.)
Grosse Pfanne, Grand pot, big pan, grande padella (1000 gr.)

36
49

Preise in CHF inklusive 7,7% MwSt.




FLEISCHGERICHTE - PLATS DE VIANDE
— MEAT DISHES — PIATTI DI CARNE

Koteletts vom Lammriicken -gebratenen Kartoffeln - Bohnen
Cotelettes de selle d’agneau - pommes sautées -haricots verts

Lamp cutlets - fried potatoes - green beans

Costolette di agnello - patate rosolate - fagiolini verde

Maispoulardenbrust -Marsala Sauce - Kroketten - Karotten
Supréme de volaille - sauce Marsala - croquettes - carottes
Chicken breast - Marsala sauce - croquettes - carrots

Petto di pollo arrosto - salsa al Marsala - crocchette di patate - carote

Knuspriges Wienerschnitzel - Pommes Frits
Escalope de veau viennoise croustillante - pommes frites
Wiener Schnitzel - French fries

Impanata di vitello - patate fritte

Kalbs- oder Rindspaillard - Pommes Frits - Bunter Wintersalat (160gr)

Paillard de veau ou boeuf - pommes frites - Salade mélangée d’hiver
Veal or beef Paillard - French fries - Green mixed winter salad
Paillard di vitello o manzo - patate fritte - Insalata mista d’inverno

Kalbssteak - Morchelsauce - Spatzli - Blattspinat (180gr)
Steak de veau - sauce morilles - spetzle - épinards en branches
Veal steak - morel sauce - spatzli - spinach leaves
Nodino di vitello -salsa spugnole - spetzli - spinaci

XL Zoo Bar Burger - Pommes Frits
XL Zoo Bar Burger - pommes frites
XL Zoo Bar Burger - French fries

XL Zoo Bar Burger - patate fritte

Gebratenes Rinderfilet - Krauterbutter - Beilage nach Wahl (180gr)
Filet de beeuf sauté - beurre aux herbes - plat d’accompagnement a choix
Fried beef tenderloin - herb butter - side dish of your choice

Filetto di manzo - burro alle erbe - contorni a vostra scelta

Filetgoulasch Stroganoff - Trockenreis - Gemise (160gr)
Filet de beeuf Stroganov - riz - léegumes

Beef filet Stroganoff - rice - vegetables

Filetto di manzo alla Stroganov - riso bianco - verdura

Preise in CHF inklusive 7,7% MwSt.

CHF

47

38

43

43

49

28.50

54

48



NACHSPEISEN — DESSERTS — SWEETS — DOLCI CHF

Hausgemachtes Pistazien-Tiramisu 14
Pistache-Tiramisu a la maison

Pistachio-Tiramisu

Tiramisu fatto in casa - pistacchi

Gebrannte Creme mit Kastanien 14
Créme brulée alla chataignes

Creme brulee with chestnuts

Crema brulee alle castagne

Lauwarmes Schoggitortchen mit Vanille Eis 16
Tartelette au ¢ hocolat tiede avec glace vanille

Lukewarm chocolate tartlet with vanilla ice cream

Tortina al cioccolato tiepido con gelato alla vaniglia

Panna Cotta - Feigencoulis - gesalzene Crumble 13
Panna cotta - coulis de figues - crumble salé

Panna cotta - fig coulis - salted crumble

Panna cotta - coulis di fichi - crumble salato

Affogato al Caffe 9
Affogato al caffe

Affogato al caffé

Affogato al caffé

Zitronensorbet Colonel mit Vodka 15
Sorbet citron Colonel a la vodka

Lemon sorbet Colonel with vodka

Sorbetto di limone Colonel con Vodka

Preise in CHF inklusive 7,7% MwSt.



»GIOLITO EIS” L’ANIMA ITALIANA DEL GELATO CHF 4/ Kugel
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Preise in CHF inklusive 7,7% MwSt.
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Unsere Deklaration:

Fleisch

Rindfleisch: CH, IRL, AUS*, PAR
Kalbfleisch: CH, D, NL
Lammfleisch: AUS, NZ, IRL
Wurstwaren & Schinken: CH, |
Gefllgel: CH, D, F

Fisch

Fischstdbchen: USA (Alaska)
Zander: RUS, PL
Fischknusperli: CH, RUS
Riesenkrevetten: VNM
Lachs: NOR

(* Kann mit nichthormonellen Leistungsférderern wie Antibiotika, erzeugt worden sein)
(* Kann mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein)

Wir bitten Sie uns im Falle von Unvertraglichkeiten, Allergien und Nebenwirkungen auf
Lebensmittelzutaten zu informieren. Melden Sie sich bei unseren Servicemitarbeiter damit wir
Sie bestens beraten kdnnen.

Preise in CHF inklusive 7,7% MwSt.



